
DE CROQUE-MONSIEUR

Onze recepten !



RECEPT IDEEËN

Nood aan recept ideeën  
om de croque-monsieur 
pleziertjes te variëren ?

Klassieke  
Croque-Monsieur Croque-Madame

Geen recept ideeën om de pleziertjes  
te variëren van de Croque-Monsieur? 

Vind hieronder inspiratie! 

Inderdaad, als men aan “croque-monsieur” 
denkt, denkt men gewoonlijk aan de mix 
“kaas, hesp”.

Maar er bestaan veel manieren om  
dit gerecht te personaliseren: groenten, 
sauzen, vlees, kaas en zelfs fruit  
en chocolade.

Ontdek 7 ideeën hartige recepten  
en 3 zoete recepten. 

Geen enkel twijfel, de Klassieke  
Croque-Monsieur zal klein en groot 
bekoren: eenvoudig, snel en heerlijk. 

  Sneetjes witbrood aan de buitenkant 
geboterd

  Een sneetje Gouda

  Een sneetje hesp 

Sluit de sandwich en laat hem  
grillen in uw DUO ‘DWICH XXL  
of QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met een slaatje, 
tomaten, kleine uitjes, augurkjes en 
komkommer.

Zonder de sauzen te vergeten: mosterd, 
ketchup, mayonaise.

Identiek aan de Klassieke  
Croque-Monsieur maar met een  
kleine plus voor de lekkerbekken:  
een spiegelei op de croque-monsieur. 

  Sneetjes witbrood aan de buitenkant 
geboterd

  Een sneetje Gouda

  Een sneetje hesp  

Sluit de sandwich en laat hem  
grillen in uw DUO ‘DWICH XXL  
of QUATUOR ‘DWICH XL.

Bak spiegeleitjes en serveer eentje  
op elke croque-monsieur. Serveer de 
croques met een slaatje, tomaten, kleine 
uitjes, augurkjes en komkommer.

Zonder de sauzen te vergeten: mosterd, 
ketchup, mayonaise



Croque-Monsieur  
Hawaï 
De verwarmde ananas geeft een subtiele 
frisse en originele toets aan uw gerecht. 

  Sneetjes witbrood aan de buitenkant 
geboterd

  Een sneetje Gouda

  Een sneetje hesp 

  Stukjes ananas

Sluit de sandwich en laat hem  
grillen in uw DUO ‘DWICH XXL  
of QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met een slaatje, 
tomaten, kleine uitjes, augurkjes  
en komkommer.

Zonder de sauzen te vergeten: mosterd, 
ketchup, mayonaise.

Italiaanse  
Croque-Monsieur 
De smaken van Italië in uw  
croque-monsieur nemen u mee op reis!. 

  Sneetjes witbrood aan de buitenkant 
geboterd

  Mozzarella in sneetjes gesneden

  Een sneetje Parmaham

  Gedroogde tomaten

Sluit de sandwich en laat hem  
grillen in uw DUO ‘DWICH XXL  
of QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met rucola,  
gegrilde aubergines, vijgen en  
Parmezaan schilfers.

Zonder de sauzen te vergeten: pesto, 
olijfolie.

Zwitserse   
Croque-Monsieur 
De Gruyère en de spekblokjes zullen  
de geur van besneeuwde bergen aan  
je gerecht toevoegen. 

  Sneetjes witbrood aan de buitenkant 
geboterd

  Gruyère

  Spekblokjes

  Kleine uitjes

Sluit de sandwich en laat hem  
grillen in uw DUO ‘DWICH XXL  
of QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met eikenbladsla, 
courgettes, rode kool en korstjes.

Zonder de sauzen te vergeten: mosterd, 
ketchup, mayonaise.

RECEPT IDEEËN



Noorse  
Croque-Monsieur 
Grote blinis, vis en verse kaas:  
hetzelfde principe en plezier  
met zeer verschillende ingrediënten. 

  Grote blinis

  Verse kaas

  Fijngeknipte dille

  Sneetjes zalm

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met een slaatje  
van komkommer of spinazie.

Zonder de sauzen te vergeten: tzatziki  
of andere.

Boeren   
Croque-Monsieur 
Een frisse salade en een  
hoevekip voor een boerenversie  
van de croque-monsieur 

  Sneetjes witbrood aan  
de buitenkant geboterd

  Een sneetje Gouda

  Kippenwit

Refermez le sandwich et faites-le 
griller dans votre DUO ‘DWICH XXL ou 
QUATUOR ‘DWICH XL.

Serveer de croques met waterkers, 
tomaten, maïs, rozijntjes en komkommer.

Zonder de sauzen te vergeten: mosterd, 
ketchup, mayonaise.
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